
Glory Events Menus 

 

Family Style: 

The Pizza Party 

Selection of Three Pizzas, House or Caesar Salad & Fried Calamari, and assorted Cupcakes   ‐   
$22 per person 

The Italian Feast 

Antipasto platter, Trio of Bruschetta, and selection of 3 pastas: Bolognese, Classic Pomodoro, 
Pesto Chicken Alfredo, Vegetarian Primavera, Chicken Cacciatore, Shrimp Scampi*  and 

assorted Cannolis   ‐   $28 per person   *add $4 per person 

Plated: 

Shared Artisanal Cheese Board with fresh fruit, crackers and crostini 

1st  course 

Seasonal Soup or House Salad 

2nd course  ‐  You choose four: 

Pan Seared Chicken Breast, spring pea risotto and wild mushroom pan sauce 

Pan Seared Salmon with bamboo rice, roasted carrots, spinach and lemon herb vinaigrette  

Pan Seared Sea Scallops, lobster, smoked tomato and fingerling hash, sweet corn sauce (add $5 
per person) 

10oz Beef Tenderloin with parmesan asparagus spears and mashed potatoes 

Baked Haddock with roasted fingerlings, sautéed swiss chard and lemmon/fennel cream  

Surf and Turf: 6 oz Beef Tenderloin & Jumbo butter‐poached Shrimp, mashed potatoes and 
asparagus spears (add $4 per person) 

Dessert Course 

Chocolate Raspberry Cake 

Tahitian Vanilla Bean Crème Brulee 

Spiced Apple Pound Cake 

$40 per person 



 

Prices are exclusive of 7% tax and 20% service charge, food and beverage minimums may apply for 
private rooms, menus are subject to change without notice 


